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Il {(Uscita)
REGOLAMENTO PROGETTO “BAR DIDATTICO”
Approvato nella seduta del Collegio Docenti del 09/12/2025 Delibera n. 32
e del Consiglio d’Istituto del 09/12/2025 Delibera n. 16
DESCRIZIONE

Il progetto “Bar Didattico” verra realizzato nell’ambito delle attivita di “Formazione scuola lavoro” (ex PCTO) introdotta con
decreto-legge 9 settembre 2025, n. 127. 11 bar didattico sara finalizzato alla simulazione reale di un’attivita di caffetteria e bar. Esso
rappresenta un ambiente protetto e formativo in cui gli studenti delle tre articolazioni (Enogastronomia, Sala e Vendita e
Accoglienza Turistica) potranno mettere in pratica le competenze apprese durante le lezioni teoriche, interagendo con un'utenza
interna (docenti, studenti, personale scolastico) in un contesto simile a quello lavorativo, al fine di ottenere figure professionali
sempre piu adatte alle esigenze richieste dalle strutture ricettive. In un contesto territoriale caratterizzato da una diffusa presenza
di attivita ristorative a conduzione familiare, il progetto si propone di trasferire agli studenti le competenze fondamentali per avviare
e gestire una micro-imprenditorialita nel settore dell’ospitalita. Il Bar Didattico diventa cosi un ambiente autentico in cui gli alunni
possono sviluppare non solo abilita tecniche, ma anche capacita relazionali e organizzative. Attraverso un’esperienza immersiva e
operativa, si promuovera ’applicazione concreta delle norme di galateo professionale, 1’ascolto attivo del cliente (inclusa la
gestione del reclamo), 1’organizzazione della linea di servizio e I’allestimento funzionale delle postazioni di lavoro. Gli studenti
saranno guidati nella definizione di un listino prezzi coerente con ’offerta e il contesto, curando al contempo precisione, prontezza
e manualita nel servizio.

FINALITA

- Sviluppare competenze tecnico-professionali nella gestione del servizio bar.

- Educare alla cultura del lavoro, alla puntualita, al rispetto dei ruoli e delle regole.

- Stimolare lo spirito d'iniziativa, I'autonomia e il problem solving.

- Favorire 1’apprendimento cooperativo e il lavoro di squadra.

- Rafforzare le soft skills legate alla comunicazione, alla relazione con il cliente e alla gestione dello stress.
- Offrire un servizio utile alla comunita scolastica, promuovendo al contempo il valore della formazione.

Art. 1
Il servizio offerto dal laboratorio “Bar Didattico” sara curato dagli studenti delle classi seconde, terze, quarte e quinte
dell’indirizzo Enogastronomia, Sala e vendita e Accoglienza Turistica, ove possibile con la partecipazione delle classi seconde
e prime.
Le attivita laboratoriali svolte dai ragazzi, rientreranno nell’ambito delle attivita di “Formazione scuola lavoro” programmate
da tutto il consiglio di classe. Sara, pertanto, necessario pubblicare i previsti turni di servizio per le classi terze, quarte e quinte,
secondo un calendario definito dai tutor dei percorsi “Formazione scuola lavoro” sul registro elettronico per i docenti della
classe e in stampa da consegnare alla vice presidenza.

Art. 2
La partecipazione al progetto “Bar Didattico” ¢ considerata PRIORITARIA, pertanto i docenti curricolari sono invitati ad offrire
la massima collaborazione e ad organizzare la propria attivita didattica tenendo conto della calendarizzazione del servizio
programmato.

Tutto il personale Docente e ATA si impegna a garantire il rispetto delle presenti disposizioni.

Art.3

— L’accesso al laboratorio “Bar Didattico” ¢ regolamentato come segue:
»  L’utilizzo del servizio ristoro ¢ consentito al personale in servizio durante le pause dell’attivita connessa all’orario di
lavoro.
* L’accesso ¢ riservato agli allievi in servizio, al personale Docente, ATA e ad eventuali ospiti esterni solo se
espressamente autorizzati dal D.S e dal DSGA.





*  Gli studenti possono usufruire dei servizi di ristoro del bar didattico dell’Istituto esclusivamente durante gli orari e i
giorni stabiliti.

* Al personale ATA ¢ consentito ’accesso con modalita che non pregiudichino le prestazioni dovute in ordine al
funzionamento delle linee telefoniche, alla vigilanza sugli ingressi, all’assistenza all’attivita didattica, all’apertura
degli sportelli al pubblico ed alla gestione dei laboratori.

Art.4

Il servizio si svolgera nei seguenti giorni della settimana rispettando i seguenti orari;

Distribuzione vivande e bevande per gli Alunni, in aula

DA LUNEDI A VENERDI DALLE ORE 10:30 ALLE ORE 12:30

Servizio ordinazioni bevande (acqua o altro) per gli Alunni, in aula

DA LUNEDI A VENERDI DALLE ORE 8:30 ALLE ORE 09:30

Servizio vivande, caffetteria e bevande riservato ai soli Docenti, al Personale in servizio ed agli eventuali Ospiti, all’interno del
laboratorio “Bar Didattico”

DA LUNEDI A VENERDI DALLE ORE 9:00 ALLE ORE 13:00

N.B.: Eventuali variazioni di orario, saranno consentite solo per validi motivi didattici e saranno concordate con il responsabile
del progetto e autorizzate dal Dirigente Scolastico.

Art.5

I turni di servizio, sono predisposti dal gruppo di lavoro, in accordo con il D.S. e i Responsabili di Plesso ed affissi in ogni
aula e reparto, al fine di informare preventivamente tutte le componenti (personale ATA, Docenti e Alunni). Essi possono
subire variazioni in relazione alle diverse situazioni, che potranno presentarsi durante I’intero anno scolastico e quindi
verranno aggiornati di conseguenza.

Art.6
La fruizione del servizio ¢ regolamentata come segue:

»  L’accesso al bar didattico per gli alunni, i docenti e il personale ATA ¢ consentito nei giorni e negli orari sopra
indicati.

» E’ doveroso attenersi strettamente agli orari indicati, al fine di evitare inconvenienti o ostacoli alla normale attivita
didattica e garantire, inoltre un servizio corretto in ogni suo aspetto.

» Nei giorni in cui non pud essere garantita la disponibilita degli studenti (ad es. assemblee di istituto, viaggi di
istruzione sospensione dell’attivita didattica ecc.) il servizio € sospeso.

» Il servizio, in quanto svolto all’interno di un’istituzione scolastica, ¢ limitato alla sola distribuzione e consumo di
alimenti e bevande.

*  Non ¢ consentito sostare nei laboratori per motivi diversi dall’utilizzo del servizio ristoro. I locali dove avviene la

fruizione non sono da intendersi come luogo di ritrovo e soprattutto di lunghe soste. Cibi e bevande acquistati al bar
vanno consumati in aula.

*  Non ¢ possibile introdurre alimenti di provenienza esterna.
*  Neilocali del Bar Didattico non € consentito servire né consumare alcolici di alcun tipo, anche di provenienza esterna.
* I fruitori del servizio, che non potranno recarsi nel locale laboratorio “Bar Didattico”, ordineranno tramite I’alunna/o

di riferimento (rappresentante di classe) che trasmettera l'ordinazione ai reparti e il servizio verra effettuato "in aula”
solo durante gli orari prestabiliti.

Art.7

11 Servizio di riscossione e di gestione degli utili ¢ regolamentato come segue:



*  L’eventuale utile servira all’acquisto di macchinari e/o attrezzature e/o servizi a scopo didattico e generi alimentari.

* Per le consumazioni verranno predisposti sistemi di pagamento elettronico attraverso la piattaforma digitale
PAGOPA.

*  Almomento della consumazione, gli allievi addetti alla cassa provvederanno all’accettazione del ticket “PAGO PA”.

Art. 8

11 presente regolamento ¢ subordinato al rispetto delle normative superiori:
» Sicurezza nei luoghi di lavoro
* Autorizzazioni ed oneri fiscali
+ HACCP
* Regolamenti di laboratorio e utilizzo delle attrezzature.
» Ogni altro onere connesso all’attivita in oggetto.

Art.9

Gli allievi di servizio hanno l'obbligo di firmare la propria presenza (entrata e uscita) al reparto, su apposito registro, che verra
istituito e controllato giornalmente dal tutor o responsabile del progetto.

Art.10

Gli allievi di servizio dovranno indossare la divisa completa e si presenteranno al reparto rispettando le norme HACCP. Non
saranno ammessi al servizio allievi senza divisa o con divisa incompleta.

Art.11

Nel caso si verificassero anomalie o guasti agli impianti o alle suppellettili, gli allievi di servizio, al fine di evitare incidenti
e disfunzioni, dovranno comunicarlo tempestivamente al Docente Coordinatore o altro I.T.P. di laboratorio oppure
all’ Assistente Tecnico di laboratorio.

Art.12
Le ore di servizio al Bar Didattico dovranno essere considerate come ore di lezione, durante le quali, I'allievo dovra rispettare
tutte le norme specifiche che regolano il servizio al reparto, nonché, le norme del regolamento interno dell'Istituto.

Art.13
Non ¢ permesso agli allievi che non siano in servizio di trattenersi nei laboratori.

Art. 14

A conclusione di ogni servizio, I'allievo responsabile, prima di lasciare il reparto, dovra accertarsi che tutto sia stato rimesso
in perfetto ordine. Tutte le operazioni di rimessa a posto saranno controllate dall’ Assistente Tecnico di reparto, il quale avra
cura di controllare il corretto svolgimento del servizio.

Art.15

Eventuali rotture di materiale operativo, di utensileria, di attrezzature e macchinari, dovranno essere registrate
quotidianamente su apposito registro "rotture e guasti" annotando: il genere di cosa, le quantita distrutte, la motivazione
dell'incidente avvenuto e il nome della persona che lo ha causato. Tale operazione sara a cura degli allievi responsabili di
ogni reparto, che avranno cura di comunicare tutto all’Assistente Tecnico del settore in cui si ¢ verificata la rottura.

Art. 16 - Trattandosi di un progetto in via sperimentale, tale regolamento potra subire eventuali modifiche, sia agli eventi qui
non considerati, sia a quelli che via via potranno manifestarsi.

Art.17 - Per quanto non espressamente indicato si rimanda al Regolamento d’Istituto vigente.

ILDIRIGENTE SCOLASTICO

Rosaria Murano
(Documento informatico sottoscritto con firma elettronica digitale ai sensi degli artt.21 e 23 del D.Lgs n.82/2005)



